Bierkultur und Kjiche mit Tradition —
im Herzen von Wien

@iler Biechling,
junt E
gitlvenen Prachen
WOCHENSCHMANKERLN
30. Jinner 2012 — 04. Februar 2012
EURO
Glas Sekg mit Holundersirup 0,1 4,55
Glas Prosecco 0,1 3,35
Glas Schilcher Frizzante 0,1 3,70
Glas Zweigelt Rosé Frizzante, Weinbau Johann Wunderer, 0,1 3,50
Bierol (Schladminger Mdrzen mit Schuf§ Aperol) 0,3 3,50
Waldviertler Stofisuppe mit Erddipfelwiirfeln 3,90
Kaiserschnitzel (Kalb) mit Zitronen-Kapern-Oberssofie, 19,50
dazu glacierte ZucRererbsen und Schinkenreis
Natur gebratene Goldbrasse mit Petersilienerddpfeln und Knoblauchbutter 16,90

Gebratene SchweinsriicRentascherin (gefiillt mit SchafRdse, Pfefferoni und Rohschinken) 14,80
dazu Brokkoli, Zapfenkroketten und Naturjus

In Thymianpanier gebackene Lammleberstreifen, 12,90
auf buntem Blattsalat mit Erddpfelstroh, dazu Gurkenrahm

Gosser Bierfleisch: Rind - und Schweinefleisch, Wurzelgemiise, Paprika < Speck, 10,50
in dunkler Biersofie geschmorrt, mit SemmelRnodel

Zwiebel — LauchRuchen auf Paradeisscheiben, mit Basilikumpesto 9,30
Topfenschaumnockerin mit Karamellsofse 5,80
WEINEMPFEHLUNG:

Friihiroter Veltliner, Weingut Wunderer, Ebersbrunn, NO 1/8 3,30

St. Laurent 2009, Weingut Dopler, Tattendorf, Thermenregion 1/8 3,70

Wir wiinschen guten Appetit!



