Bierkultur und Kiiche mit Tradition — im Herzen von Wien

pitlvenen Prachen

MENUVORSCHLAGE

SUPPEN: KRAFTIGE RINDSUPPE MIT EINLAGE:
e  Frittaten
e Leberknddel
e  GrieBnockerl
Knoblauchcremesuppe

HAUPTSPEISEN:

Wiener SCHNITZEL vom Kalb, €

dazu Petersilienerdapfeln und gemischter Salat

TAFELSPITZ mit Apfelkren, Rosti und €

Cremespinat

GIRARDIROSTBRATEN mit Speck — Gurkerl - Kapernsolie €

und Serviettenknodel

SCHWEINSMEDAILLONS in Rohschinkenmantel, €

mit Speckfisolen und Zwiebelerdépfeln

Gebratenes LACHSMITTELSTUCK ,,Saltimbocca €

mit Rohschinken und Salbei, auf Erdapfel — Gemusegrost’|

ZANDERFILET in Weillwein — Wurzelgemiisesud pochiert, €

dazu Salzerdapfeln

Gediinsteter RINDSBRATEN in Rotweinsolie €

dazu Bandnudeln

Gesottenes HHEFERSCHWANZEL €

serviert mit Cremespinat, Rasti und Apfelkren

Ofenfrischer SCHWEINSBRATEN €

mit Sauerkraut und Semmelknodel

FIAKERGULASCH €

mit Spiegelei, Wirst'l, Fachergurkerl und Salzerdapfeln

Gebackenes PUTEN CORDON BLEU €

gefullt mit Mozzarella und Paradeiser,
serviert mit gartenfrischen Salat

Gebackenes SCHWEINSSCHNITZEL €

serviert mit Erdapfelsalat

Gebratene HUHNERBRUST £

auf buntem Blattsalatteller mit Joghurtdressing

Gebackene SPINAT - SCHAFKASEKNODEL £

dazu Letschogemiise

NACHSPEISEN:
Waldviertler MOHNNUDELN mit Apfelmus
Somloer Nockerln mit SchokoladesoRe und Schlagobers
Wiener Apfelstrudel mit Schlagobers
Topfenstrudel mit Vanillesole
Eispalatschinke mit Waldbeermark

Wir bitten Sie, furr alle Ihre Géste ein gemeinsames Menu zu bestellen.
Der Menupreis richtet sich nach der Hauptspeise.
Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben und Steuern. 2010
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