
 
 

F E S T M E N U E   
( ab 20 Personen) 

 
RINDFLEISCHSÜLZCHEN 

mit Vogerlsalat, Zwiebeln und Kernöl  
*  

RIESLING - KRESSESCHAUMSUPPE 
* 

Hausgemachte TEIGTASCHERLN 
dazu braune Butter mit Kräutern 

* 
KALBSRÜCKENSTEAK 

mit Romaneskoröschen und Erdäpfelkroketten 
* 

Gebackenes VANILLEEIS auf Erdbeermark 
 

EUR  38,00 
--------------------------------------------------------- 

Geräuchertes FORELLENFILET mit Oberskren 
* 

BROKKOLISCHAUMSÜPPCHEN 
* 

ENTRECOTE gebraten 
mit Paradeiser-Zucchinigemüse und Rahmerdäpfeln 

* 
Frischer FRUCHTSALAT mit Orangenlikör             

 
EUR  38,00 

-------------------------------------------------------------------------- 
Gebratene LACHSSCHNITTE 

auf Blattsalaten mit Kräutervinaigrette 
* 

CONSOMME mit Sherry 
* 

Hausgemachte BANDNUDELN in Schwammerl-Kräutersoße mit Grana 
* 

HÜHNERBRUST gebraten 
mit Brokkoli und Duchessekrapferln 

* 
TOPFENPALATSCHINKE mit Waldbeerfrüchten 

 
EUR  36,00 

 
Wir bitten Sie, für Ihre Gäste ein gemeinsames Menü zu bestellen. 

Bestellungen können nur bei Angabe der genauen Personenanzahl (+/- 2Personen)entgegengenommen werden. 
 

Alle Preise in Euro, inklusive aller Abgaben und Steuern. 
2010  

 
 


